Fischseminar an den BBS Soltau

Fiir die Auszubildenden im Kochberuf gab es auch in diesem Jahr wieder ein Fischseminar. Es werden
leckere Tellergerichte aus hochpreisigem Frischfisch vor- und zubereitet und als ansprechende Tellergericht
fiir das A- la-Carte serviert. Fiir diese Veranstaltung sind keine Giste eingeladen. Die Leckereien aus
Neptuns Reich werden von den Auszubildenden selbst verkostet. Damit fordern wir die Aufgeschlossenheit
der Auszubildenden gegeniiber ungewohnten, hochpreisigen, bisweilen exotischen Lebensmitteln und ihr
Qualitdts- und Kostenbewusstsein.

Da dies bei den heutigen Preisen fiir frischen Fisch und Meerestiere ein sehr teurer Spal ist, unterstiitzt der
Forderverein diese Veranstaltung mit umfangreichen finanziellen Mitteln.

Frischer Fisch und Meeresfriichte sind kostspielige Spezialititen, die nicht in allen Ausbildungsbetrieben
unserer Region verarbeitet werden. Wenn wir unsere Auszubildenden iiberregional und international
wettbewerbsfahig machen wollen, dann miissen wir auch den Umgang mit diesen Produkten fordern.

Das Fischseminar ist Teil einer Veranstaltungsreihe des Vereins ProGast e.V., der die betriebliche,
praktische Ausbildung der Auszubildenden ergénzt. So gibt es seit vielen Jahren an den BBS Soltau ein
iiberbetriebliches Ausbildungsangebot fiir den Gastronomienachwuchs. Trager ist der Forderverein ProGast
e.V.. Bundesweit ist dieser partnerschaftlich von den Betrieben, Mitgliedern aus der Lehrerschaft der BBS
Soltau und durch Spenden finanzierte Verein einmalig und ein wichtiger Baustein fiir die gute und
leistungsstarke Ausbildung des Berufsnachwuchses im Gastgewerbe der Region.




