Anlage XIII:
Umgang mit Gefahrenstoffen

Allgemeine ANWEISUNG
gemal §14 GefStoffV

fiir Schiilerinnen und Schiiler
zum Umgang mit Gefahrstoffen im Unterricht

Die Betriebsanweisung gilt fir Schilerinnen und Schiler, die im Rahmen von unterrichtlichen

Geltungsbereich Veranstaltungen mit gefahrlichen Stoffen umgehen.

Gefahrstoffe sind im Chemikaliengesetz definiert. Sie werden nach Gefahrlichkeitsmerkmalen
Gefahren fur eingestuft. Das Gefdahrdungspotenzial der einzelnen Stoffe ist durch Gefahrenbezeichnungen
Menschen und | und Gefahrensymbole erkennbar.

Umwelt Fir Gefahrstoffe gibt es Hinweise auf besondere Gefahren:

R-Satze (R = Risiko) und S-Satze (S= Sicherheit, Sicherheitsratschlage). Fiir die einzelnen Ge-
GUV-SR 2003 fahrstoffe findet man die R- bzw. S-Satze u.a.

e auf den Etiketten der Chemikalienbehalter,

e inder GUV-SR 2003 (Regeln fir Sicherheit und Gesundheitsschutz beim Umgang mit
Gefahrstoffen im Unterricht),

e inder GUV-SR 2004 (Anhang 1 zur GUV-Regel - Gefahrstoffliste).

Die Schilerinnen und Schiler berticksichtigen zum eigenen Schutz und zum Schutz anderer

Schutz- folgende Regeln
mafRnahmen, e  Fachrdume nur bei Anwesenheit der Lehrkraft betreten,
Verhaltens- e  Fluchtweg kennen,
regeln e Aufbewahrungsort und Bedienung der Gerate zur Brandbekdmpfung (Feuerléscher,

Loschdecke, Loschsand) kennen,

e lage und Betdtigung des elektrischen Not-Aus-Schalters kennen,

e lage des Verbandskastens kennen,

e Standort des nachsten Telefons und Notruf-Nummern kennen:

o Feuer/ Unfall: Notruf 112,

o offene Gashdhne, Gasgeruch, beschadigte Steckdosen und Gerate oder andere Ge-
fahrenquellen sofort der Lehrkraft melden,

e  Gerate, Chemikalien, Schaltungen nicht ohne Aufforderung durch die Fachlehrerin /
den Fachlehrer berihren,

e elektrische Energie oder Gas nur nach Aufforderung durch die Fachlehrerin / den
Fachlehrer einschalten,

e Versuche, bei denen giftige, gesundheitsschadliche, dtzende, reizende Gase, Dampfe
oder Rauch entstehen/entsteht, nach Anweisung der Lehrkraft durchfihren,

e nicht mit dem Mund pipettieren, sondern Pipettierhilfe verwenden,

e Schutzbrille nach Anweisung der Lehrkraft tragen, in Experimentierrdumen nicht es-
sen, trinken, rauchen oder schminken.

Vorbereitung der Experimente:

Arbeiten mit e Vor dem Versuch die Arbeitsanweisung sorgfiltig durchlesen und danach
Gefahrstoffen handeln,

e bendétigte Gerate und Chemikalien entsprechend vorbereiten, z.B. Versuchs-
apparatur standsicher aufbauen,

o Gefahrstoffsymbole kennen, R- und S-Satze nachlesen,

e Brenner und Vorratsflaschen nicht an die Tischkante stellen; Glasgerate vor
dem Herunterrollen sichern.




Anlage XIV: Umgang mit Maschinen und Geriten
1. Bereich Kiiche

Umgang mit Messern und scharfen Werkzeugen

Anweisung Bereich:
Flr den Umgang mit: Kiichen/ Houskeeping/
Messern u. scharfen Werkzeugen Restaurant

Gefahren fiir Mensch und Umwelt

e Gefahr von schweren Schnitt und Stichverletzungen
e Gefahr durch falsch geschliffene oder stumpfe Messer

e Biogefahrdung durch keimbelastete Messerschneiden

Schutzmafnahmen und Verhaltensregeln

e Arbeiten Sie nur mit gut gescharften Messern Messern.

e Legen Sie die Messer nur an vorbestimmten Platzen ab.

e Stecken Sie Messer niemals in die Tasche der Kiichenschiirze oder des Kittels.

e Bewahren Sie gereinigte Messer immer in Messertaschen, -haltern- oder regalen auf.

e Versuchen Sie niemals, herabfallende Messer aufzufangen.

e Wer mit einem Messer arbeitet, der muss sich konzentrieren. Gesprache oder Zurufe len-
ken ab und kénnen ungewollte reflexartige Reaktionen ausldsen.

e Ein ausreichender Abstand zu den Arbeitsplatzen der Mitschiler muss eingehalten werden,
damit keine Verletzungen durch z. B. plétzliche Drehbewegungen entstehen kdnnen.

e Benutzen Sie zu lhrem eigenen Schutz und aus hygienischen Griinden, die fur Kiichenar-
beitsplatze und Lebensmittelbereiche vorgeschriebene Schutzausristung. (z. B. Kittel,
Schiirze oder Schutzschuhe fiir Nassbereiche)

e Laufen Sie niemals mit einem ungeschiitzten Messer in der Hand.

e Beim Ausbeinen und anderen schweren Zerteilaufgaben ist ein schnittfester Handschutz
erforderlich.

e Reinigen und pflegen Sie lhre Hinde entsprechend den vorgegebenen Hygiene- und
Hautschutzplanen. (Entsprechende Schutz- und Pflegecreme)

Verhalten bei Storungen und im Gefahrenfall

Bei Schaden an den Messern oder sonstigen Stérungen, den Lehrer informieren.

Erste Hilfe

e Messer sicher ablegen und sichern

e Den Lehrer (Ersthelfer) informieren (siehe Alarmplan)

e Verletzungen sofort versorgen

e Bei einer moglichen Keimbelastung der Klinge, einen Arzt aufsuchen

e Eintragung in das Verbandbuch vornehmen

Notruf: (0)112 Krankentransport: (0)19222

Instandhaltung

e Schérfen nur durch beauftragte und unterwiesene Personen.
e Messer nach Arbeitsende reinigen und an den vorgesehenen Ablagen verwahren.
e Regelmalige Kontrolle der Messer durch unterwiesene Person.




Umgang mit Backofen

Anweisung Bereich:
Fur den Umgang mit: Kiichen/ Houskeeping/
Backofen Restaurant

Gefahren fiir Mensch und Umwelt

Gefahr durch den heiRen Luftschwall oder heiRen Wasserdampf beim Off-

nen der TUr
Gefahren durch heille Metallteile des Backofens

Gefahr durch die eingesetzte Heizenergie bzw. elektrischen Strom

Schutzmafdnahmen und Verhaltensregeln

Vor erstmaliger Benutzung des Backofens ist die Gebrauchsanweisung des Herstellers zu
lesen.

Beim Betrieb sind die Angaben des Herstellers zu beachten.

Die Gerate dirfen nur an Elektroanlagen mit FI- Schutzeinrichtung betrieben werden.
Ggf. Arbeitskleidung (Kittel oder Schiirze) tragen.

Bei Arbeiten am heifen Backofen Topflappen oder geeignete Handschuhe benutzen.

Im Backofen grundsatzlich keine Gegenstande aufbewahren, die bei unbeabsichtigtem
Einschalten eine Gefahr bringen.

Verhalten bei Storungen und im Gefahrenfall

Bei Schaden Ausschalten und Lehrer informieren.
Schaden nur vom Fachmann beseitigen lassen.

Erste Hilfe

+

Den Lehrer (Ersthelfer) informieren (siehe Alarmplan)
Verletzungen sofort versorgen
Eintragung in das Verbandbuch vornehmen

Notruf: (0)112 Krankentransport: (0)19222

Instandhaltung, Entsorgung

Mangel sind umgehend dem Lehrer bzw. Vorgesetzten zu melden
Instandsetzung nur durch beauftragte und unterwiesene Personen
E- Check alle 4 Jahre durch eine Elektrofachkraft




Umgang mit Fritteusen

Anweisung Bereich:
Far den Umgang mit: Kiichen/ Houskeeping/ Res-
Fritteusen taurant

Gefahren fiir Mensch und Umwelt

PP

Es bestehen Gefahrdungen durch:

heiRe Geriteteile und heiRes Fett/Ol

Quetsch- und Scherstellen an mechanischen Hebeeinrichtungen
Aufstellen an ungeeigneten Orten

Unzureichende Standsicherheit des Gerétes

Fettdunst

Fett- und Olbrénde

die eingesetzte Heizenergie (elektrischer Strom).

Schutzmafinahmen und Verhaltensregeln

Beim Betrieb sind die Angaben des Herstellers zu beachten.

Durch geeignete Griffe muss sichergestellt werden, dass das Eintauchen und Herausnehmen
des Fettbackkorbes oder des Frittierkorbes gefahrlos moglich ist.

Ablassvorrichtung (bei Gerdten mit einem Gesamtgewicht einschlieRlich Ol von mehr als 10
kg oder einem Olinhalt gréRer als 5 1) darf sich nicht durch versehentliches AnstoRen &ffnen
(Verwendung von Ventil mit Klappgriff, Drehknopf).

Verdeckungen zwischen den mechanisch angetriebenen Hebe-/Senkvorrichtungen nicht
entfernen.

Haltevorrichtung an den Kérben benutzen.

Arretierungen der ausschwenkbaren Heizeinrichtungen benutzen.
Fritteusen moglichst nicht neben einem Wasserbad aufstellen.

Eng anliegende Kleidung tragen.

Die Fritteuse darf nur von unterwiesenem Personal benutzt werden.
Die Fettfilter sind regelmaRig zu reinigen.

Verhalten bei Storungen und im Gefahrenfall

Fettbrande nicht mit Wasser I6schen. Geeigneten Feuerldscher bereitstellen!
Bei Schaden, Ausschalten und Lehrer informieren

Schaden nur vom Fachmann beseitigen lassen

Bei der Reinigung sind die Angaben hierzu des Herstellers zu beachten

Erste Hilfe

Den Lehrer (Ersthelfer) informieren (siehe Alarmplan)
Verletzungen sofort versorgen
Eintragung in das Verbandbuch vornehmen

Notruf: (0)112 Krankentransport: (0)19222

Instandhaltung, Entsorgung

Mangel sind umgehend dem Lehrer bzw. Vorgesetzten zu melden.
Instandsetzung nur durch beauftragte und unterwiesene Personen
Jahrlicher E-Check durch eine Elektrofachkraft




Umgang mit Kochfeldern

Anweisung Bereich:
Fur den Umgang mit: Kiichen/ Houskeeping/
Kochfeldern Restaurant

Gefahren fiir Mensch und Umwelt

Es bestehen Gefahrdungen durch:

Heille Kochstellen

Uberhitztes Ol und Fett

Die offene Gasflamme (Gasherd)
Spriinge in der Glaskeramik (E- Herd)

Schutzmafnahmen und Verhaltensregeln

Vor erstmaliger Benutzung der Kochfelder ist die Gebrauchsanweisung des Herstellers zu
lesen.

Beim Betrieb sind die Angaben des Herstellers zu beachten.
Die Gerate dirfen nur an Elektroanlagen mit FI- Schutzeinrichtung betrieben werden.

Bei Arbeiten mit heiBen Topfen und Bratpfannen Topflappen oder geeignete Handschuhe
benutzen.

Die Kochfelder nicht als Ablage benutzen. Abgelagerte Gegenstdnde, konnen bei unbeab-
sichtigtem Einschalten verschmoren oder Brande verursachen (E- und Gasherd!)

Vorsicht bei der Zugabe von Wasser in Ol- und Fettmischungen!

Verhalten bei Storungen und im Gefahrenfall

Bei Schaden, Ausschalten und Lehrer informieren!
Schaden nur vom Fachmann beseitigen lassen.

Erste Hilfe

+

Den Lehrer (Ersthelfer) informieren (siehe Alarmplan)

Verletzungen sofort versorgen

Eintragung in das Verbandbuch vornehmen

Notruf: (0)112 Krankentransport: (0)19222

Instandhaltung, Entsorgung

Mangel sind umgehend dem Lehrer bzw. Vorgesetzten zu melden
Instandsetzung nur durch beauftragte und unterwiesene Personen
E- Check alle 4 Jahre durch eine Elektrofachkraft




Umgang mit Konvektomaten

Anweisung Bereich:
Fur den Umgang mit: Kiichen/ Houskeeping/
Konvektomaten Restaurant

Gefahren fiir Mensch und Umwelt

[\
A\

Es bestehen Gefahrdungen durch:

e an den Beschickungstiiren austretende Mikrowellen.
e heille Teile und heilRes Gargut

e Uberschwappen von heiRen Fliissigkeiten

e unzureichende Standsicherheit

e austretenden HeiRdampf

Schutzmafinahmen und Verhaltensregeln

e Bei Kochbehiltern, in denen sich Kochgut wahrend des Garens verflissigt (Sud oder Bra-
tensaft), nicht Gber Augenhohe einschieben, sodass das garende Kochgut immer beobach-
tet werden kann.

e Wird wahrend des Betriebs die Tur gedffnet, konnen besonders beim Dampfen grolRere
Dampfmengen austreten. Deshalb die Tir zunadchst nur einen spaltbreit 6ffnen, den Dampf
abziehen lassen und dann erst ganz 6ffnen. Durch den Abluftstutzen wird bei der Garraum-
Entfeuchtung Dampf abgeblasen. Deshalb nicht in den Abluftstutzen schauen oder die
Hand dariber halten.

e Zum Herausziehen/-fahren der heiRen Roste oder Behilter Isolierhandschuhe benutzen.
Geratetlir immer bis zum Anschlag 6ffnen und einrasten lassen. Dampferinnenraum und
Innenseite der Tur nicht beriihren!

e Bei der Reinigung des Dampferinnenraumes mit dtzenden bzw. reizenden Reinigungsmit-

teln immer Schutzhandschuhe und Schutzbrille tragen.

Verhalten bei Storungen und im Gefahrenfall

e BeiSchaden sofort Ausschalten und Lehrer informieren.
e Schaden nur vom Fachmann beseitigen lassen.

Erste Hilfe

e Den Lehrer (Ersthelfer) informieren (siehe Alarmplan)
e Verletzungen sofort versorgen
e Eintragung in das Verbandbuch vornehmen
Notruf: (0)112 Krankentransport: (0)19222

Instandhaltung, Entsorgung

e Reinigungsarbeiten nur bei abgekihlten Gerat vornehmen.

e Mangel sind umgehend dem Lehrer bzw. Vorgesetzten zu melden.
e Instandsetzung nur durch beauftragte und unterwiesene Personen.
E- Check alle 4 Jahre durch eine Elektrofachkraft.




Umgang mit Kiihl- und Gefriergeriten

Anweisung Bereich:
Fur den Umgang mit: Kiichen/ Houskeeping/
Kuhl- & Gefriergeréten Restaurant

Gefahren fiir Mensch und Umwelt

Es bestehen Gefahrdungen durch:

Unzul3ssige Aufstellungsorte

Unzureichende Standsicherheit

Sehr kalte Metallteile

die eingesetzte Betriebsenergie (elektrischer Strom)

Uberhitzung des Aggregates durch offenstehende Tiir (Brandgefahr)

Schutzmafnahmen und Verhaltensregeln

Vor erstmaliger Benutzung der Kiihl- u. Gefriergerate ist die Gebrauchsanweisung des Her-
stellers zu lesen.

Beim Betrieb sind die Angaben des Herstellers zu beachten.

Tiren sind immer verschlossen zu halten.

Gerate missen immer gut beliiftet und nie neben Warmequellen aufgestellt werden.
Beltftungsgitter dirfen nie zugestellt werden.

Die oberste Beschickungsebene muss einsehbar sein.

Verhalten bei Storungen und im Gefahrenfall

Bei Schaden Ausschalten und Lehrer informieren
Schaden nur vom Fachmann beseitigen lassen

Erste Hilfe

Den Lehrer (Ersthelfer) informieren (siehe Alarmplan)
Verletzungen sofort versorgen

Eintragung in das Verbandbuch vornehmen
Notruf: (0)112 Krankentransport: (0)19222

Instandhaltung, Entsorgung

Mangel sind umgehend dem Lehrer bzw. Vorgesetzten zu melden.
Instandsetzung nur durch beauftragte und unterwiesene Personen.
Jahrlicher E- Check durch Elektrofachkraft.




Umgang mit Mirkowellengerite

Anweisung Bereich:
Flr den Umgang mit: Kiichen/ Houskeeping/
Mikrowellengeraten Restaurant

Gefahren fiir Mensch und Umwelt

Verbrennungsgefahr durch heilles Gargut und Behalter oder Teller
Verbrithungsgefahr durch das Uberschwappen heiRer Fliissigkeiten und
austretenden, heiRen Dampfen

Schutzmafnahmen und Verhaltensregeln

Vor erstmaliger Benutzung der Mikrowelle ist die Gebrauchsanweisung des Herstellers zu
lesen.

Beim Betrieb sind die Angaben des Herstellers zu beachten.

Keine Metallteile in den Garraum legen. Auf Geschirr mit Goldrandern oder Ahnlichem
verzichten.

Die zu erwdarmenden Lebensmittel zunachst auf Mikrowellentauglichkeit priifen.

Die Gerate dirfen nur an Elektroanlagen mit FI- Schutzeinrichtung betrieben werden.
Arbeitskleidung dem Arbeitsbereich entsprechend (Kittel oder Schiirze) tragen.

Beim Herausnehmen erwadrmter Speisen einen Topflappen oder geeignete Handschuhe
benutzen.

In der Mikrowelle grundsatzlich keine Gegenstande aufbewahren.

Verhalten bei Storungen und im Gefahrenfall

Bei Schaden die Mikrowelle ausschalten und Lehrer informieren.
Schaden nur vom Fachmann beseitigen lassen.

Erste Hilfe
e Den Lehrer (Ersthelfer) informieren (siehe Alarmplan)
e Verletzungen sofort versorgen
e Eintragung in das Verbandbuch vornehmen
Notruf: (0)112 Krankentransport: (0)19222
Instandhaltung

Mangel sind umgehend dem Lehrer bzw. Vorgesetzten zu melden.

Instandsetzung nur durch beauftragte und unterwiesene Personen.

E- Check, jahrlich oder alle 4 Jahre (je nach Ausflihrung, ortsveranderlich oder ortsunver-
anderlich bzw. fest verbaut) durch eine Elektrofachkraft.




Umgang mit Speiseeisbereiter

Anweisung Bereich:
Fur den Umgang mit: Kiichen/ Houskeeping/
Speiseeisbereiter Restaurant

Gefahren fiir Mensch und Umwelt

e Bei unsachgemaRen Umgang besteht die Gefahr des erfasst werden an dem ungesicherten
Teil der Antriebswelle.

e Die Eisentnahme mit dem Spatel bei drehender Maschine birgt die Gefahr des Einquet-
schen

Schutzmafnahmen und Verhaltensregeln

Technische SchutzmaBBnahmen:

e Die Schutzabdeckung der Antriebswelle darf nicht entfernt werden.

e Der NOT-AUS Schalter an der Frontseite muss leicht erreichber sein und darf nicht ver-
deckt werden.

e Zur Eisentnahme bei sich drehendem Riihrwerk nur langstielige Spatel benutzen.

Organisatorische SchutzmafRnahmen:

e Die Eismaschine darf nur von unterwiesenen und mit der Tatigkeit vertrauten Personen
bedient werden.

e Die Bedienungsanleitung des Maschinenherstellers ist Bestandteil dieser Anweisung.

Hygienische SchutzmaRnahmen und Verhaltensregeln:

e Tragen sie die fir Ihren Bereich vorgeschriebene Kleidung, die den Hygieneanforderungen
genugt.

e Reinigen Sie die Hinde entsprechend dem vorgegebenen Hygieneplan.

Verhalten bei Storungen und im Gefahrenfall

e Storungen sind unverziiglich dem Verantwortlichen der Kiiche zu melden.
e Die Maschine ist bis zur Stérungsbeseitigung der Benutzung zu entziehen.

Erste Hilfe
e Den Lehrer (Ersthelfer) informieren (siehe Alarmplan)
e Verletzungen sofort versorgen
} e Eintragung in das Verbandbuch vornehmen
Notruf: (0)112 Krankentransport: (0)19222
Instandhaltung

e Wartungsarbeiten und das Reinigen diirfen nur im Stillstand durchgefiihrt werden.

e Esdirfen nur die vorgegebenen Reinigunsmittel verwendet werden

e Reparaturen dirfen nur von den mit dieser Aufgabe vertrauten Technikern ausgefiihrt
werden.




Umgang mit Universalkiichenmaschinen

Anweisung Bereich:
Fur den Umgang mit: Kiichen/ Houskeeping/
Universalkiichemaschinen Restaurant

Gefahren fiir Mensch und Umwelt

Durch ungiinstiges Aufstellen der Maschine im Kiichenraum kann es zu Stolper- oder Fang-
stellen durch die elektrischen Anschlusskabel kommen.

Bei nicht ordnungsgemaR eingerichteten Maschinen kann eine Gefahrdung durch wegflie-
gende oder herabfallende Ausriistungsteile gegeben sein.

Feuchtnasse Arbeitsbereiche stellen eine Gefahrdung durch Ausrutschen dar.

Fetthaltige Fliissigkeiten, die ohne Fettabscheider in die Kanalisation gelangen, kdnnen
Schaden durch Verstopfen der Abflussleitungen hervorrufen.

Schutzmafinahmen und Verhaltensregeln

Vor erstmaliger Benutzung der Maschine ist die Gebrauchsanweisung des Herstellers zu
lesen.

Die Kichenmaschine darf nur fiir den vom Hersteller vorgesehenen Zweck eingesetzt wer-
den.

Rihr- und Knetwerkzeuge sowie Zusatzgerate dirfen nur bei ausgeschalteter Kiichenma-
schine angebracht oder abgenommen werden.

Die Kiichenmaschine nur einschalten, wenn Rihr- und Knetwerkzeuge oder Zusatzgerate
ange-bracht wurden und die Kiichenmaschine in Arbeitsstellung ist.

Solange die Kiichenmaschine lauft, niemals in die Riihrschiissel oder in ein Zusatzgerat
greifen.

ACHTUNG! Auch nach dem Ausschalten lauft die Kiichenmaschine noch kurze Zeit nach!
Benutzen Sie die fiir Kiichenarbeitspldtze vorgeschriebene Schutzausriistung zu lhrem
eigenen Schutz und auch aus hygienischen Griinden.

Nach Beendigung der Arbeit und vor den Pausen Hande griindlich reinigen und pflegen.
Keine Nahrungsmittel und Getrdanke im Arbeitsbereich aufbewahren.

Verhalten bei Storungen und im Gefahrenfall

Unverziglich die Aufsicht filhrende Lehrkraft informieren.
Reparaturen, Wartungsarbeiten und Inspektionen diirfen nur vom Kundendienst durchge-
fihrt werden.

Erste Hilfe
e Im Brandfall geeigneten Loscher fir Fettbrande verwenden.
e Den Lehrer (Ersthelfer) informieren (siehe Alarmplan)
e Verletzungen sofort versorgen
e Eintragung in das Verbandbuch vornehmen
Notruf: (0)112 Krankentransport: (0)19222
Instandhaltung

Nach Abschluss der Arbeiten ist die Maschine sorgfaltig zu reinigen.

Nach jedem Gebrauch und vor jeder Reinigung ist der Netzstecker zu ziehen.
Reparaturen dirfen nur vom Kundendienst vorgenommen werden.
Jahrlicher E-Check durch eine Elektrofachkraft.




2. Bereich Housekeeping

Umgang mit Biigeleisen

Anweisung Bereich:
Fir den Umgang mit; )
Biigeleisen Houskeeping/ Restaurant

Gefahren fiir Mensch und Umwelt

Es bestehen Gefahrdungen durch:

heile Oberflachen (Bigelmulde)

die zugefiihrte Heizenergie (elektrischer Strom)
Stolpergefahr durch herumliegende Kabel
heile Dampfe

Schutzmafnahmen und Verhaltensregeln

Vor erstmaliger Benutzung des Bligeleisens ist die Gebrauchsanweisung des Herstellers zu
lesen.

Beim Betrieb sind die Angaben des Herstellers zu beachten.

AusschlieRRlich zum Bligeln von Textilien zu verwenden.

Falls eine Kabelaufwicklung vorhanden ist, ist diese zu benutzen.

Vor dem Einfiillen von Wasser in den Vorratsbehalter ist der Netzstecker zu ziehen.

Das Netzkabel darf nicht mit der heifRen Biigeleisenflache in Kontakt kommen.

Verhalten bei Storungen und im Gefahrenfall

Bei Schaden, Ausschalten und Lehrer informieren.
Schaden nur vom Fachmann beseitigen lassen.
Bei der Reinigung sind die Angaben hierzu des Herstellers zu beachten.

Erste Hilfe

Den Lehrer (Ersthelfer) informieren (siehe Alarmplan)
Verletzungen sofort versorgen

Eintragung in das Verbandbuch vornehmen
Notruf: (0)112 Krankentransport: (0)19222

Instandhaltung, Entsorgung

Mangel sind umgehend dem Lehrer bzw. Vorgesetzten zu melden.
Instandsetzung nur durch beauftragte und unterwiesene Personen.
Jahrlicher E-Check durch eine Elektrofachkraft.




Umgang mit Biigelmaschinen

Anweisung
Fiar den Umgang mit:
Bugelmaschinen

Bereich:

Houskeeping/ Restaurant

Gefahren fiir Mensch und Umwelt

Es bestehen Gefdahrdungen durch:

e heille Oberflachen (Blgelmulde)

e den moglichen Einzug in aufgeheizte Bligelwalzen
e die zugefiihrte Heizenergie (elektrischer Strom)

e Stolpergefahr durch herumliegende Kabel

Schutzmafdnahmen und Verhaltensregeln

e Vor erstmaliger Benutzung der Biigelmaschine ist die Gebrauchsanweisung des Herstellers
zu lesen.

e Beim Betrieb sind die Angaben des Herstellers zu beachten.

e Ausschlieflich zum Blgeln von Textilien zu verwenden.

e Falls eine Kabelaufwicklung vorhanden ist, ist diese zu benutzen.

o Keine Waschestiicke liber die aufgeheizte Bligelmulde legen.

e Nach Benutzung die Bligelmulde von der Biigelwalze abheben (Brandgefahr).

Verhalten bei Storungen und im Gefahrenfall

e BeiSchaden, Ausschalten und Lehrer informieren
e Schaden nur vom Fachmann beseitigen lassen
e Beider Reinigung sind die Angaben hierzu des Herstellers zu beachten.

Erste Hilfe

+

e Den Lehrer (Ersthelfer) informieren (siehe Alarmplan)
e Verletzungen sofort versorgen
e Eintragung in das Verbandbuch vornehmen

Notruf: (0)112 Krankentransport: (0)19222

Instandhaltung, Entsorgung

e Mangel sind umgehend dem Lehrer bzw. Vorgesetzten zu melden
e Instandsetzung nur durch beauftragte und unterwiesene Personen
o Jahrlicher E-Check durch eine Elektrofachkraft




Umgang mit Leitern und Tritten

Anweisung
Fir den Umgang mit:
Mehrzweckleitern

Bereich:

Houskeeping/ Restaurant

Gefahren fiir Mensch und Umwelt

Es bestehen Gefahrdungen durch:

Umkippen der Leiter
Abrutschen der Leiter
Herunterfallen von der Leiter
Abgleiten von dem Tritt
Herabfallen von Gegenstdanden

Schutzmafdnahmen und Verhaltensregeln

Vor dem Gebrauch der Leiter auf Eignung und Beschaffenheit achten.

Keine schadhaften Leitern benutzen.

Auf- und Abstiegsflachen frei von Gegenstanden halten.

Leitern nicht hinter geschlossenen Tiren bzw. nicht ungesichert Verkehrswege aufstellen.
An Treppen und anderen unebenen Standorten muss ein sicherer Hohenausgleich oder eine
Spezialleiter verwendet werden.

Stehleitern so aufstellen, dass die Spreizsicherungen voll gespannt sind.

Schuhsohlen frei von Verunreinigungen und Ol halten (Abrutschgefahr).

Mit dem Gesicht zur Leiter auf- und absteigen und sich mit mindestens einer Hand festhal-
ten.

Bei der Arbeit nicht zu weit hinauslehnen, Schwerpunkte beachten.

Die obersten beiden Sprossen einer Stehleiter diirfen nicht bestiegen werden.

Leitern sind nur flr Arbeiten von geringem Umfang einzusetzen.

Leitern und Tritte sind so aufzubewahren, dass sie gegen mechanische Beschadigungen,
Austrocknen, Verschmutzen und Durchbiegen geschiitzt sind.

Leitern und Tritte dlrfen nicht provisorisch geflickt und nicht behelfsmaRig verlangert wer-
den.

Je nach Gebrauch der Mehrzweckleitern sind die speziellen Sicherheitsvorgaben fiir Anlege-
oder Stehleitern zusatzlich zu beachten!

Verhalten bei Storungen und im Gefahrenfall

Bei schadhaften Leitern, den Lehrer informieren
Schaden nur von Fachpersonal beseitigen lassen bzw Leiter austauschen

Erste Hilfe
e Leiter sichern
e Den Lehrer (Ersthelfer) informieren (siehe Alarmplan)
e Verletzungen sofort versorgen
e Eintragung in das Verbandbuch vornehmen
Notruf: (0)112 Krankentransport: (0)19222
Instandhaltung

Instandsetzung nur durch beauftragte und unterwiesene Personen
Jahrlicher Check nach Prifprotokoll.




Umgang mit Nidhmaschinen

Anweisung
Fiar den Umgang mit:
Elektrischen Nahmaschinen

Bereich:

Houskeeping/ Restaurant

Gefahren fiir Mensch und Umwelt

Verletzungen durch Quetschen der Hande beim Einklappen der Maschine in den Tisch
Verletzungen durch Einzug von losen Kleidungsstlicken oder Haaren
Durchstichverletzungen beim Wechseln der Nadel oder beim Nahen

Verschlucken oder Stichverletzungen durch Nadeln

Verletzungen durch elektrischen Strom

Schutzmafnahmen und Verhaltensregeln

Vor Erstbenutzung ist eine Unterweisung durchzufihren.

Beim Hochklappen des Maschinenoberteils beide Hande benutzen.

Oberteil vollstandig zuriicklegen oder Arretierung bzw. Abstiitzung benutzen.
Schaden an der Maschine sofort der Lehrkraft melden.

An Nahmaschinen nur einzeln arbeiten (niemals zu zweit an einer Nahmaschine)
Bei der Sitzposition

auf korpergerechte Einstellung von Sitz- und Tischhdhe sowie Riickenlehne achten
Beim Nahen

lange Haare zusammenbinden oder Haarnetz tragen

offene Kleidung vermeiden

Fingerabweiser benutzen

Lose Nadeln nicht in den Mund nehmen (Nadelkissen oder besondere Behiltnisse benut-
zen) und nicht damit herumlaufen

Beim Schneiden mit Scheren und Rollschneidemessern
richtige Griff- und Haltetechnik anwenden: Schneide nie in Richtung des Kérpers bewegen

nach Gebrauch stets sicher ablegen auf rutschhemmenden Ablagen mit Bordkanten oder
auf Magnete

Verhalten bei

Nadelwechsel oder ahnlichen Arbeiten

Netzstecker ziehen und Maschine gegen Wiedereinschalten sichern.

Erste Hilfe

Ersthelfer informieren (siehe Alarmplan).

Den Lehrer (Ersthelfer) informieren (siehe Alarmplan)
Verletzungen sofort versorgen

Eintragung in das Verbandbuch vornehmen

Notruf: (0)112 Krankentransport: (0)19222

Instandhaltung, Entsorgung

Reparaturen dirfen nur von Fachpersonal durchgefiihrt werden.
Instandsetzung nur durch beauftragte und unterwiesene Personen.




Umgang mit Waschetrockner

Anweisung Bereich:
Fir den Umgang mit; )
Waschetrocknern Houskeeping/ Restaurant

Gefahren fiir Mensch und Umwelt

Es bestehen Gefahrdungen durch:

e Ansammlung von Kondenswasser auf dem Boden (Rutschgefahr)
Einklemmen der Hande in der Tir des Gerates

Brandgefahr durch Selbstentziindung von fettverschmutzten Textilien
die zugefiihrte Heizenergie (elektrischer Strom)

Schutzmafnahmen und Verhaltensregeln

e Vor erstmaliger Benutzung des Waschetrockners ist die Gebrauchsanweisung des Herstel-
lers zu lesen.

e Beim Betrieb sind die Angaben des Herstellers zu beachten.
e AusschlieBlich zum Trocknen von Textilien zu verwenden.
e  Getrocknete Wasche vor dem Stapeln auskiihlen lassen.

Verhalten bei Storungen und im Gefahrenfall

e Bei Schaden, Ausschalten und Lehrer informieren

e Schaden nur vom Fachmann beseitigen lassen

e Der Waschetrockner ist nach jeder Benutzung zu reinigen.(Flusensieb)

e Vor der Reinigung muss der Waschetrockner bis auf Handwarme abgekihlt sein

e Keine aggressiven oder bleichenden Reinigungsmittel verwenden. Bedienungsanleitung
des Herstellers beachten.

Erste Hilfe

e Ersthelfer informieren (siehe Alarmplan).

e Den Lehrer (Ersthelfer) informieren (siehe Alarmplan)
e Verletzungen sofort versorgen

e Eintragung in das Verbandbuch vornehmen

Notruf: (0)112 Krankentransport: (0)19222

Instandhaltung, Entsorgung

e Mangel sind umgehend dem Lehrer bzw. Vorgesetzten zu melden
e Instandsetzung nur durch beauftragte und unterwiesene Personen
o Jahrlicher E-Check durch eine Elektrofachkraft




Umgang mit Waschmaschinen

Anweisung
Fir den Umgang mit;
Waschmaschinen

Bereich:

Houskeeping/ Restaurant

Gefahren fiir Mensch und Umwelt

Es bestehen Gefahrdungen durch:

e UnsachgemaRe Handhabung von Wasch- und Waschhilfsmitteln
e Quetsch-, Scher- und Fangstellen an der rotierenden Trommel

e die zugeflihrte Heizenergie (elektrischer Strom)

Schutzmafnahmen und Verhaltensregeln

e Vor erstmaliger Benutzung der Waschmaschine ist die Gebrauchsanweisung des Herstel-
lers zu lesen.

e Beim Betrieb sind die Angaben des Herstellers zu beachten.

o Auf Gefdhrdungen bzgl. Des verwendeten Waschmittels achten.

e Nach der Dosierung von Wasch- und Waschhilfsmittel sind die Hinde zu waschen.

e Gerat vor dem Offnen stets ausschalten.

Verhalten bei Storungen und im Gefahrenfall

e Das Gerat bei Stérungen sofort abschalten, sichern und die Aufsicht fihrende Lehrkraft
informieren.

e Reparaturen sind grundsatzlich nur vom Kundendienst durchzufiihren.
e Das Gerat umgehend vom Netz nehmen.

Erste Hilfe

e Ersthelfer informieren (siehe Alarmplan).

e Den Lehrer (Ersthelfer) informieren (siehe Alarmplan)
e Verletzungen sofort versorgen

e Eintragung in das Verbandbuch vornehmen

Notruf: (0)112 Krankentransport: (0)19222

Instandhaltung, Entsorgung

e Mangel sind umgehend dem Lehrer bzw. Vorgesetzten zu melden
e Instandsetzung nur durch beauftragte und unterwiesene Personen
o Jahrlicher E- Check durch Elektrofachkraft

3. Bereich Restaurant/Service

4. Bereich Pflege




5. Bereich Agrar

6. Bereich Bau

7. Bereich Metall

8. Bereich Farbe

9. Bereich Holz

10. Bereich KfZ

11. Bereich Kosmetik/ Friseur

12. BereichIT



